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Para compartir
De la huerta
Entrantes
Carnes
Pescados
Postres
Vinos
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Entrantes trios

- Cogollos de Tudela a la parrilla, vinagreta de tomate seco y nueces

- Ensalada Puerta de Irati (patata alinada, mousse de aguacate, langostino,
salmon, huevos de codorniz, tomate cherry, aceitunas y vinagreta cremosa)

- Ensalada de esparragos (D.O. Navarra), mayonesa japonesa, tomate cherry y
brotes de temporada

- Jamon Ibérico, surtido de panes , tomate y AOVE

- Tabla de quesos de Ochagavia (Opcion de media)

- Cabezada de euskaltxerri

- Taco de foie hecho en casa (caramelizado con compota de manzana, merme-
lada de higos y pan de pasas y nueces)

16€

18€

18€
24€
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Entrantes calientes

- Borraja con almejas en salsa verde y cococha de bacalao 23€
- Pimientos del Piquillo (D.O. Navarra) 14€
- Racion de txistorra (D.O. Navarra) 12,5€
- Alcachofas de Tudela en texturas y crujiente de ibérico 22E
- Vieiras braseadas, calabacin, aceitunas negras crujientes y tierra de tocino 22€
- Sopa de pescado de la casa 15€:

- Pata de pulpo sobre humus ligero al pimenton, mojo verde y AOVE 24€




Nuestros pescados
- Merluza asada, cuscus de coliflor, salsa pistou y aire de tomate

- Rodaballo con falso risotto de patatas y salsa de tocineta ahumada

- Degustacion de Bacalao (pil pil, vizcaina y club ranero)

- Trucha KmO a la Navarra

- Chipirones Pelayo y duo de aliolis

ot
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Nuestras carnes

- Ragout de ciervo con frutos rojos

- Solomillo de ternera, patata puente nuevo, esparragos trigueros y salsa perigourdine
- Lingote de rabo de toro, espuma de patatas, coulis de zanahoria y gelatina de vino

- Jarrete de cordero en su jugo con un toque de azafran y patatas

- Manitas de cerdo con salsa vizcaina

- Pluma ibérica, mojo rojo, tomate cherry confitado y patatas asadas

- Picana de ternera a la parrilla con patatas y pimientos del padron

A
AC
ZoE
24€
20
22€
206



Postres

- Suflé de chocolate y helado de vainilla

- Torrija caramelizada con helado de leche merengada

- Tarta de queso horneada con helado de la casa

- Coulant de pistacho con helado de chocolate blanco

- Pana coco con lima, pina, albahaca y aceite de chili chipotle

- Fruta de temporada
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Navarros ( D.O. Navarra )

Principe de Viana / Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot 14€
Principe de Viana Edicion / Tempranillo, Syrah y Garnacha 17€
Principe de Viana 1423 / Tempranillo, Cabernet Sauvignon, garnacha y Merlot _ 27€
Inurrieta 400 / Cabernet Sauvignon, Syrah, Graciano y Merlot 176
Pago de Cirsus / Cabernet Sauvignon, Syrah y Merlot JES
Otazu Premium Cuveé / Cabernet Sauvignon, Tempranilloy Merlot _____ 20€
Merak / Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Merlot 16€

Rioja ( D.O. Rioja)

Lopez de Haro / Tempranillo, Garnacha tinta y Graciano 14€1
Cune / Tempranillo, Garnacha tinta y Mazuelo e
Lan 7 metros / 100% Tempranillo 26€
El Pacto / 100% Tempranillo ZC
Ramon Bilbao / 100% Tempranillo 19€
Ramon Bilbao Edicion / 100% Tempranillo 24€
Rioja Vega Edicion / Tempranillo y Graciano 22€

Ribera del Duero ( D.O. Ribera del Duero )

Bardos / Albillo Mayor y Garnacha tinta 226
Protos 9 meses Ecologico / 100% Tempranillo 24€
Finca Matambres / 100% Tempranillo 44€
Dominio del Pidio / Tinta fina 95% y Albillo 5% 68€
Castilla y Leon

Tesela by Clunia / 50% Syrah y 50%Tempranillo 18€
Clunia Syrah / 100% Syrah 28€

Clunia Malbec / 100% Malbec 41€
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Blancos

Navarros ( D.O. Navarra )

Principe de Viana Edicion / Sauvignon Blanc y Chardonnay

Inurrieta Orchidea / Sauvignon Blanc
Castillo de Monjardin / 100% Chardonnay

Pago de Cirsus / 100% Chardonnay

Rioja ( D.O. Rioja)

Rioja Vega / Tempranillo Blanco

D.O. Rueda

Ramon Bilbao / 100% Verdejo
Protos Verdejo / 100% Verdejo

Ojo Plato / 100% Verdejo

D.O. Rias Baixas

Mar de Frades / 100% Albarifio

15€
14€
14€
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Rosados

Navarros ( D.O. Navarra )

Inurrieta Mediodia / Cabernet Sauvignon, Merlot, Graciano, Garnachay Syrah __  14€
Principe de Viana Edicion / 100% Garnacha Tinta 13€
Aroa Larrosa / Garnacha e

Vinos de la casa

Tinto Trual 10€
Blanco Trual 10€
Rosado Trual 10€
Sidra Uzta 9,5€
Cavas

Anna de Codorniu / Parellada, Xare-lo, Macabeo y Chardonnay 18€

Josep Coca / Xarel-lo y Macabeo 39€




